WYKAZ 14 ALERGENOW - SUBSTANCJI I PRODUKTOW
POWODUJACYCH ALERGIE LUB REAKCJIE NIETOLERANCJI

W trakcie przygotowywania positkOw na terenie naszego zakladu wykorzystujemy
produkty, ktore moga zawiera¢ substancje powodujgce alergi¢ badz nietolerancje
pokarmowe. Alergeny w jadlospisie zostaly umieszone w nawiasach pogrubiong
czcionka.
1. Ziarna zb6z zawierajace:

GLUTEN PSZENNY oraz produkty przygotowane na ich bazie

GLUTEN_Z ZYTA oraz produkty przygotowane na ich bazie

GLUTEN Z JECZMIENIA oraz produkty przygotowane na ich bazie

GLUTEN Z OWSA oraz produkty przygotowane na ich bazie

SKORUPIAKI oraz produkty przygotowane na ich bazie.

JAJA oraz produkty przygotowywane na ich bazie.
RYBY oraz produkty przygotowane na ich bazie.
ORZESZKI ZIEMNE oraz produkty przygotowane na ich bazie.

SOJA oraz produkty przygotowane na ich bazie.

MLEKO oraz produkty przygotowane na jego bazie (facznie z laktoza)
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ORZECHY 2z drzew orzechowych, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy
wloskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, orzechy
pistacjowe, orzechy makadamia oraz produkty przygotowane na ich bazie.

9. SELER oraz produkty przygotowane na ich bazie.

10. GORCZYCA oraz produkty przygotowane na ich bazie.

11. Ziarna SEZAMU oraz produkty przygotowane na jego bazie.
12. DWUTLENEK SIARKI oraz siarczany w stezeniach wyzszych niz 10 mg/l w

przeliczeniu na catkowita zawarto§¢ CO2 dla produktow w postaci
przygotowanej do spozycia zgodnie z instrukcjami wytworcow.

13. LUBIN oraz produkty przygotowane na ich bazie.

14. MIECZAKI oraz produkty przygotowane na ich bazie.




